
１．研究の背景

２．研究成果の内容・普及のポイント

新梢数が多い方が食感が優れる傾向があった。

また白色袋よりも、クラフト袋・濃緑色袋のほうが食感が優れていた。

３．期待される効果

４．担当機関連絡先

　　　ＴＥＬ：０９７８－３７－０１４９

　　　住所：宇佐市大字北宇佐６５

そのため、「食感」の良いシャインマスカットの生産技術に取り組んだ。

「シャインマスカット」の食感を向上させることにより、他県産との差別化を図れる可能性がある。

・新梢本数を慣行の1.5倍に増やすことで食感を向上できるか検討した。

・果実袋を白色袋から有色袋に変更することで食感を向上できるか検討した。
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ブドウ「シャインマスカット」の食感改善技術

ブドウ「シャインマスカット」は、皮ごと食べられる点がセールスポイントであるが、

中には皮が固い果実や、果肉の柔い果実がある。
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