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当てよう答えて当てよう答えて
体験をしてアンケートに答えると
抽選で20名様に8蔵いずれかの
厳選酒が当たる！

８蔵で新体験！８蔵で新体験！ 大分県 竹田・豊後大野エリアの 大分県 竹田・豊後大野エリアの「日本酒、焼酎、ワイン、クラフトビール」「日本酒、焼酎、ワイン、クラフトビール」
6  1(    )～30(    )2023 木 金

飲ん
で

  あ
そん
で♪

体験カレンダーくらくらくら祭
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醸造6月
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吉良
酒造
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くじゅう
水泉郷
地ビール村
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♦
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♦

久住
ワイナリー
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●

●
●
●
●

●
●
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●

佐藤
酒造

●

●

萱島
酒類

※体験のお申込、お問合せは各蔵へご連絡下さい。● … スペシャルプラン   ♦ ・・・ プチプラン

大分県豊肥振興局
TEL.0974-63-1291



お酒造りに適した竹田・豊後大野エリア
理由はその大地にあり。約9万年前に阿蘇山の大噴火で流れ出た火砕流がこのエリアの大地の土台となり、
降り積もった火山灰が土壌を形成。くじゅう連山、祖母山、傾山に降り注いだ水が長い年月をかけ濾過され
る。その水が竹田・豊後大野エリアの大地の地下に蓄えられている。この清らかな水が様々な種類のお酒づ
くりのベースになっているのだ。

32

大分の奥座敷「竹田・豊後大野エリア」には酒蔵がたくさん。その種類も実に豊かで、日本酒、焼
酎、ビール、ワインにウイスキー。美味しいお酒を味わうのはもちろん、もっと深くその蔵を知って楽
しんでもらう体験をご用意しました！「知って楽しく」「遊んで楽しい」思い切り蔵の楽しいを味わって
もらう「く楽楽ら（くらくらくら）祭」期間限定で、はじまりはじまり～♪

くらくらくら祭を楽しむのだ♪
８つの蔵の新体験

藤居醸造
牟礼鶴酒造
吉良酒造
浜嶋酒造

P.4
P.6
P.8

P.10

萱島酒類
佐藤酒造
久住ワイナリー
くじゅう水泉郷地ビール村

P.12
P.14
P.16
P.18

豊後大野エリア
竹田エリア

P.20
P.22

● 豊後大野エリア

体験プログラム

酒遊MAP

● 竹田エリア

・・・・・・  目  次  ・・・・・・
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藤居醸造

藤居淳一郎さん
藤居あやさん

昭和4年の創業以来、完全手造りを貫く焼酎蔵と
令和4年スタートのビール醸造所を見学

昭和4年の創業以来、完全手造りを貫く焼酎蔵と
令和4年スタートのビール醸造所を見学

POINT

2

昭和4年創業以来、麦焼酎の完全手

造りを貫いています。令和4年に新た

に始めたクラフトビール醸造。飲みや

すく、飲み飽きない、いつまでも飲み

続けられるクラフトビールづくりを心

がけています。蔵に隣接したテラスで

豊後大野の田園風景をおつまみにグ

ビリと一杯。日常では味わえない時

間をお楽しみください！

スペシャルプラン

※体験の流れはイメージです

焼酎？ビール?あなたはどっち？
非日常を味わう田園チェアリング
焼酎？ビール?あなたはどっち？
非日常を味わう田園チェアリング

01
グラスを口に近付けるだけで、その香りに
驚く。麦の香りが華やかで清らかで。麦って
こんな豊かな味の表現ができるんだなあ。

麦の旨味、香り、風味。麦の「あるがまま」を引き出す
のが信条の焼酎造りがビールにも生かされている。

焼酎樽を覗くと酵母の働きで発酵が進む
泡が。長年培われた麦を扱う技術。この技
術がビールづくりにもつながっているのだ ！

目にも美しい工場設備。クラフトビールは
雑菌に弱いため、衛生管理が大切。丁
寧なビールづくりが伺えます。

好きなクラフトビール（または焼酎）とお
つまみのセットを持って、テラスへ。チェ
アリングで眺める景色と共に幸せな時
間を演出してくれる。

クラフトビールは全3種類。ラガー、ペール
エール、IPAと味わいの異なるビールから
お気に入りを見つける。

豊後大野の田園風景がもう一つのおつま
み。田畑を眺め、土を香り暮らしを思う。日
常よりもスローに流れる時間を味わって。

POINT

3
ビールのうまさは麦を知り尽くした
老舗焼酎蔵だから
ビールのうまさは麦を知り尽くした
老舗焼酎蔵だから

POINT

1
お気に入りのクラフトビール（または焼酎）を
田園風景を望みながらグビリ♪
お気に入りのクラフトビール（または焼酎）を
田園風景を望みながらグビリ♪

藤居醸造予約申込先

0974-37-2016
fujii@taimei-fujii.co.jp

【キャンセルポリシー】当日キャンセル：100％　連絡なし：100％　

大分県豊後大野市千歳町新殿150-1
あり
三重町駅（タクシーあり）から８ｋｍ

住　　所

駐 車 場

アクセス

電話またはメール予約方法

焼酎？ビール?あなたはどっち？
非日常を味わう田園チェアリング

プチプラン

3種の利き酒チャレンジ（焼酎orビール）
１日１組（２名～4名まで）

料　金

6月の土曜・日曜 １4:0０～

3，500円／名（税込）

開催日時

催行人数

14:00
14:15

14:30

焼酎蔵とビール醸造所見学

お好みの焼酎（１杯）又はビール（１本）と
おつまみセットとともに癒やしの
チェアリングスポットへ

15:20 チェックアウト

焼酎3種＆ビール3種の利き酒チャレンジ
飲み比べの後に出されるシークレットの
１杯を当てるゲーム

・のんびり流れる時間を思い思いの過ごし方で

体験の流れ

注意事項 前日以降は納豆を食べないでお越しください。

ハンドルキーパー  2，500円／名（税込）
・利き酒チャレンジの代わりに「利き水チャレンジ」を提供
・チェアリングスポットではソフトドリンク（１杯）を提供

子ども（小学生以下）  1，000円／名（税込）
・利き酒チャレンジの代わりに「利き水チャレンジ」を提供
・チェアリングスポットでは子どもビール（１本）を提供

８０分所要時間

2日前12：00（予約連絡時間は9：00～17：00）予約〆切

1日1組（2名～4名）

料　金

6月の金曜　14：00～

3，000円／名（税込）

開催日時

催行人数

14:00 焼酎3種＆ビール3種の利き酒チャレンジ

15:20 チェックアウト

お好みの焼酎又はビールとおつまみセットと
ともにカフェで

体験の流れ

ハンドルキーパー  2，500円／名（税込）
・利き酒チャレンジの代わりに「利き水チャレンジ」を提供
・ソフトドリンク（１杯）を提供
子ども（小学生以下）  1，000円／名（税込）
・利き酒チャレンジの代わりに「利き水チャレンジ」を提供
・子どもビール（１杯）を提供

８０分所要時間

当日12：00（予約連絡時間は9：00～17：00）予約〆切

７月以降の開催予定 相談により受付

▲

タクシー割引あり。詳しくはP.21をご覧下さい。

14:20

WEBサイト



女将さんのおしゃべりと
地野菜たっぷり田舎ランチ
女将さんのおしゃべりと

地野菜たっぷり田舎ランチ
POINT

2

POINT

3

牟礼鶴酒造の焼酎づくりを間近で知るこ
とができる蔵見学。明治37年創業の蔵
は最初は日本酒づくりをしてたんだって。

焼酎づくりに使用する大麦は地元の大
地で育ったもの。その大地から湧き出る
水で仕込むという地元へのこだわり。

日本酒づくりがスタートだった蔵なので、焼酎
づくりにも日本酒の工程を上手に活かす。う
まい焼酎が生まれる背景がここにあり。

ランチの前には利き酒チャレンジ。
同じ蔵で作られた焼酎でも、こんな
に違いがあることを知りました。

地元野菜をふんだんに使ったお惣菜と
ご飯。やさしい味に身体が喜びの声を上
げてる ！

田舎のおばあちゃんちに帰ってきた感を味
わえるのもこの体験の素敵なところ。美味
しいやさしいご飯と共に、なごみますなあ。

薪の火で炊く。電気では出せない
熱量が美味しいご飯を生み出
す。立ってますよ、米粒たちが ！

三つ並んだ釜戸。昔、蔵人が住み込みで
酒づくりをしていた際に、彼らの食事を
作った名残りなんだって。

おかみさんと一緒に釜戸に火をつけたり、
薪を入れたり、昭和の時間にタイムスリッ
プ。はじめちょろちょろ、なかぱっぱ♪って
炊き方、知らなかった。

地元の大地で育った大麦と湧水で生まれる
徹底して地元にこだわった焼酎
地元の大地で育った大麦と湧水で生まれる
徹底して地元にこだわった焼酎

POINT

1

76

牟礼鶴酒造

森健太郎さん
森純さん

※体験の流れはイメージです

私たちの酒蔵は祖母山、久住山、阿蘇

山に囲まれた谷合にあります。こんこんと

湧き出る豊かな水で仕込む焼酎。この

仕込み水を使って釜戸で炊いたごはん

を食べてみてください。昔、多数の蔵人

が住み込みしていた名残りの釜戸で、一

緒に美味しいご飯を炊きませんか。

02

～昭和の時間にタイムスリップ～
羽釜ご飯と山菜、
焼酎で笑顔こぼれるランチタイム

1日1組（2名～6名）

6月の火曜・土曜 １１:３０～
（スタート時間は応相談）
（※6月３日（土）、13日（火）はNG）

料　金 5，000円／名（税込）

開催日時

催行人数
９０分所要時間

11:30

11:50
11:40

チェックイン

蔵見学

12:10 利き酒チャレンジ（4種）＆ランチタイム

13:00 チェックアウト

釜戸の炊飯見学（薪入れプチ体験）

体験の流れ

ハンドルキーパー  5，000円／名（税込）
・利き酒チャレンジはありません
・3種から選べる焼酎300mlのお土産付き

子ども（小学生以下）  2，500円／名（税込）
・利き酒チャレンジはありません

羽釜ご飯と山菜、
焼酎で笑顔こぼれるランチタイム
羽釜ご飯と山菜、
焼酎で笑顔こぼれるランチタイム

～昭和の時間にタイムスリップ～～昭和の時間にタイムスリップ～

牟礼鶴酒造

【キャンセルポリシー】当日キャンセル１００％ 連絡なし１００％

電話かLINE
大分県豊後大野市朝地町市万田570
あり
朝地駅から6.1Km
3日前（予約連絡時間は9：00～17：00）

予約方法

住　　所

駐 車 場

アクセス

予約〆切

予約申込先

0974-72-0101 ７月以降の開催予定 相談により受付

WEBサイト

LINE

地元のお米を、仕込み水と
薪の火力で炊き上げる「ホンモノのごはん」
地元のお米を、仕込み水と
薪の火力で炊き上げる「ホンモノのごはん」

https://6026.jp/

▲

タクシー割引あり。詳しくはP.21をご覧下さい。

スペシャルプラン
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吉良酒造

吉良文紀さん
吉良享子さん

日本酒づくりの現場潜入！
ほんのり漂うお酒の香りと知識に舞う

日本酒づくりの現場潜入！
ほんのり漂うお酒の香りと知識に舞う

POINT

2

※体験の流れはイメージです

地元の契約農家で自家栽培した米を

使って、麹を室で仕込み完全手造りし

ています。その米麹を使って味噌づく

り体験をご用意しました。素材は塩と

大豆と米麹だけの安心安全なお味噌

です。蔵見学も味噌づくりも利き酒チャ

レンジも、心を込めてご案内します。旅

の思い出にどうぞいらしてください。

03

POINT

3

「ゆすらもも純米酒」は低アルコールで果
実酒のような風味が女性から大人気。お
土産に持って帰れるなんてシアワセ♪

同じお米と水からここまで味わい
の変わるお酒が出来上がることに
驚く。5種の酒はそれほど味わいに
差があって感動 ！

甘さや香りで飲み口が変わる日本酒。利
き酒チャレンジでは、飲んだ印象を可視
化。酒の味マッピング、盛り上がります ！

日本酒づくりの心臓部「麹室」も覗かせ
ていただける。お味噌で使った米麹もここ
で生まれているのだ。

巨大な「圧搾機」でお酒を搾る。お酒が
搾り出されて、機械に酒粕が残る。酒粕
も美味しいんですよね。

工程に合わせて作業場が変わる日本酒
の蔵。ここでは何が行われるのか？丁寧
に説明してくれるのでわかりやすい ！

大豆と米麹と塩。シンプルな材料で昔な
がらの味噌を作る。昔は多くの蔵人が住
み込みで働いていたため、まかないに使う
味噌は酒蔵で手作りしてたんだって ！

すりつぶした大豆に米麹と塩を加えてコ
ネコネ。米麹はお酒造りで使う酒蔵ならで
はの材料。

味噌をケースに入れて、持ち帰って6ヶ
月寝かせると完成！じっくり時間をかけ
て発酵させることで旨味が増すのだ。

お米と水でこんなにたくさんの味わいが♪
日本酒の凄さを思い知るべし
お米と水でこんなにたくさんの味わいが♪
日本酒の凄さを思い知るべし

POINT

1
完全無添加 ！
安心安全な味噌を手作りしよう！
完全無添加 ！
安心安全な味噌を手作りしよう！

qchankirashuzo@yahoo.co.jp

酒蔵の麹室でつくった米麹が決め手！
やさしい女将さんに教えてもらえる味噌づくり

午前午後各回1組　※人数は応相談

6月の日曜
午前１回（10:00～）、午後１回（14:00～）

料　金 5，000円／名（税込）

開催日時

催行人数
80分～90分所要時間

14:00

14:25
14:05

チェックイン

味噌の試食＆味噌づくり体験
15:00 利き酒チャレンジ（４種）
15:20 パッケージング＆お土産提供
15:30 チェックアウト

蔵見学

体験の流れ

ハンドルキーパー  4，500円／名（税込）
・利き酒チャレンジはありません
子ども（小学生以下）  4，500円／名（税込）
・おとなと同伴に限る

やさしい女将さんに
教えてもらえる味噌づくり
やさしい女将さんに
教えてもらえる味噌づくり

酒蔵の麹室でつくった米麹が決め手！酒蔵の麹室でつくった米麹が決め手！

吉良酒造

▲

タクシー割引あり。詳しくはP.21をご覧下さい。【キャンセルポリシー】キャンセル２日前１００％

予約申込先

0974-42-2205
お土産 「ゆすらもも純米酒」1本
持ち物 エプロン、バンダナ

大分県豊後大野市緒方町下自在 359
あり
緒方駅から1.9km
3日前（予約連絡時間は9：00～17：00）

住　　所

駐 車 場

アクセス

予約〆切

７月以降の開催予定 相談により受付

電話またはメール予約方法

WEBサイト

スペシャルプラン
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浜嶋酒造

浜嶋弘文さん
浜嶋生美さん

上質な時間が流れる体験空間
「Takakiya Gardenささら」
上質な時間が流れる体験空間
「Takakiya Gardenささら」

POINT

2

※体験の流れはイメージです

蔵のあるこの土地の米と水で醸す「自

耕自醸」を実践しています。そのお酒

と合う料理を地元の料理家さんに考

案していただきました。「酒は食を引き

立てるもの」というのが私たちの考えで

す。究極のつまみと日本酒のペアリ

ング。みなさんが喜んでいただけるよう

に準備してお待ちしています。 明治22年創業、時代が変わろうとも五感
を研ぎ澄ませ手造りの味を大切にする。
完全手造りで酒を作り続けているのだ。

お酒は全て昔ながらの「槽搾り（ふなし
ぼり）」。自然な重みで搾るので手間も時
間もかかる。美味しいお酒づくりのこだわ
りの一つ。

原料の米は田園地帯であるこの地域で、
蔵元自らが農家宣言をし自作。原料から
こだわって酒をつくる  ！  を実践している。

敷地内の新施設「ささら」は発酵文化と
学びの空間。おしゃれ空間で究極のペア
リングがさらに魅力アップ ！

お酒とおつまみの組み合わせで、味わい
がここまで幅広くなるのかと驚く。じっくりと
食を見つめ直す上質な時間が流れる。

ハンドルキーパーの方にはスイーツと
ノンアルドリンクのセットで2000 円と
いうコースも。

料理を引き立てる「食中酒」を生み出すこ
とが信条の浜嶋酒造。キレがあって旨味
がほどよい、そんなお酒たち。

地域の産品を使用し徹底的に各種のお酒と合うように作られた「究極のつまみ」。一
品一品、ペアリングするお酒に合わせて酒器も変えるこだわり。食とお酒の共演を存
分に味わいたい。

POINT

3
五感を研ぎ澄ませる「完全手造り」
米も自作する美酒探求は圧巻！
五感を研ぎ澄ませる「完全手造り」
米も自作する美酒探求は圧巻！

POINT

1
地元食材を使った究極のペアリング
ATE BUNGO PAIRING
地元食材を使った究極のペアリング
ATE BUNGO PAIRING

https://www.takakiya.co.jp

日本酒5種×新進気鋭の料理家が手掛ける逸品
「ATE BUNGO PAIRING（アテ豊後ペアリング）」

2名～（最大4組8名）
6月の土曜・日曜　12:15～開催日時

催行人数
90分～120分所要時間

12:15

12:35
12:30

チェックイン

酒蔵見学・酒の案内（蔵の歴史、米・手作りの魅力を紹介）
蔵元がお酒と酒器の相性・おいしい呑み方
（温度・五感を感じながら等）を説明

13:00 着席・コーススタート 料理・酒の案内
地元食材を使った酒のあて（おつまみ）
・料理説明や酒器による味の変化を体験
・日本酒5種（うち1種類は非売品）

14:00 コース終了・挨拶・ショップへ案内
（買物、お土産案内）

14:30 チェックアウト

スタート・蔵元挨拶

体験の流れ

浜嶋酒造

【キャンセルポリシー】　当日キャンセル100％　連絡なし100％　７日前までキャンセル可能　

予約申込先

0974-42-2216

料　金 6，000円／名（税込）
日本酒のお代わりは追加料金を払えばＯＫ
銘柄によって金額が異なる　

ハンドルキーパー  4，000円／名（税込）
・飲みものはノンアルコールドリンク　2杯まで

お土産 酒粕を１ｋｇ
注意事項 過度な香水はお控えいただきますようお願いいたします。

大分県豊後大野市緒方町下自在381
あり
緒方駅から1.9km
7日前（予約連絡時間は9：00～17：00）

住　　所

駐 車 場

アクセス

予約〆切

７月以降の開催予定 未定（要問合せ）

電話またはWEBサイト予約方法

WEBサイト

04 「ATE BUNGO PAIRING」「ATE BUNGO PAIRING」
アテ豊後ペアリングアテ豊後ペアリング

日本酒５種×新進気鋭の料理家が手がける逸品日本酒５種×新進気鋭の料理家が手がける逸品

非売品銘柄も
▲

タクシー割引あり。詳しくはP.21をご覧下さい。

スペシャルプラン
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萱島酒類

小野常雄さん

私たちが焼酎作りをする竹田市は湧

水の町。その名水を育む自然環境に

引き寄せられるようにアーティストが

多く移り住んでいる町です。名水で

生みだされた焼酎を味わいながら、

自分で考えて世界にひとつのオリジ

ナルラベルをデザインする、そんな体

験をご用意しました。アートなチャレ

ンジ体験をどうぞ！

※体験の流れはイメージです

お 土 産 ラベル作成対象の900mLボトル1本（清明or米三郎）
300mLボトル1本（ラベル作成ボトルと異なる銘柄）

持ち物 スマートフォン（ラベルに印刷する写真データを用意）
【キャンセルポリシー】当日キャンセル：100％  連絡なし：100％　

萱島酒類
予約申込先

0974-63-3816
seimei@lion.ocn.ne.jp

電話
大分県竹田市大字竹田町398
数台分あり
豊後竹田駅（タクシーあり）から１Kｍ
前日１７：００まで（予約連絡時間は9：00～17：00）　

予約方法

住　　所

駐 車 場

アクセス

予約〆切

お気に入りの写真を持ってきて！
世界にひとつだけのオリジナルラベルづくり

1組あたり最大４名まで/各時間帯

料　金

6月17日土曜、24日土曜  9：00～1時間ごと

2，000円／名（税込） 試飲は無料

所要時間 60分

開催日時
催行人数

ハンドルキーパー  2，000円／名（税込）
・利き酒チャレンジの代わりに「コーヒー」を提供

子ども（小学生以下）  2，000円／名（税込）
・大人と同伴に限る

11:00
11:05

11:30

チェックイン

利き酒チャレンジ（5種）

11:50 ラベル貼り体験
12:00 商品の包装・受け渡し  チェックアウト

本日の流れの説明
・台紙イメージの作成
・写真データをメールで受け渡し
・背景色や文字などの希望確認

・「お酒の教科書」を使って説明

体験の流れ

デザインのベースになる台紙が数種類。
１つチョイスしてどんな配置で、どんな文
字を入れるか打ち合わせて決定。

スマホに入っているお気に入りの画像を
お酒のラベルにすることができるラベル
づくり。センスが試される ！

考えたデザインがシールになる。ボトルに
貼り付けるのが意外と難しい。最後まで
丁寧に丁寧に。

お酒の知識を伝授 ！
知識によって味わいが深くなる

お酒の知識を伝授 ！
知識によって味わいが深くなる

POINT

2

萱島酒類は、国東市にある日本酒蔵の
萱島酒造の流れをくむ。そのルーツゆえ
米麹を使った焼酎造りにこだわる。米麹
を使いこなすプロなのだ！

萱島酒類の５種類の麦焼酎を
飲み比べ。どの焼酎も大分の
麦焼酎では珍しい米麹を使用。
米の甘みと旨味を感じる逸品。

焼酎をひとつひとつ説明。お酒って、知
識が入ると味わいが一味も二味も変わ
る。うーん楽しい。

POINT

3

店内にはこだわりの焼酎がずらりと並ぶ。
ゆっくりショッピングもまたよし。

「福寿屋」の看板が目印。体験の後は風
情のある城下町を散策してみては？

体験のお土産のひとつ「お酒
の教科書」。焼酎だけではなく、
日本酒、ビール、ウイスキー、ワイ
ンとお酒に関する知識BOOK。

気軽にワイワイ
オリジナルラベルのデザインに挑戦 ！
気軽にワイワイ
オリジナルラベルのデザインに挑戦 ！

城下町にある酒蔵だから
街歩きも兼ねて、のんびりステイもオツ♪
城下町にある酒蔵だから
街歩きも兼ねて、のんびりステイもオツ♪

POINT

1

７月以降の開催予定 未定（要問合せ）
WEBサイト

05 世界にひとつだけの
オリジナルラベルづくり
世界にひとつだけの
オリジナルラベルづくり

お気に入りの写真を持ってきて！お気に入りの写真を持ってきて！

スペシャルプラン
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佐藤酒造

佐藤俊一郎さん

お酒の味ひとつひとつが醸し方に

よって全く違う味わいになることを

実感できる「利き酒」にチャレンジで

きる体験を作りました！標高700mで

寒冷な気候と久住山の伏流水を生

かした蔵の伝統の味を試してくださ

い。どのお酒がどの味なのか、当て

てみてください。

06

佐藤酒造
予約申込先

0974-76-0004
【キャンセルポリシー】当日キャンセル１００％  連絡なし１００％

大分県竹田市久住町久住6197
あり
豊後竹田駅（タクシーあり）から１１．６Km
3日前（予約連絡時間は9：00～17：00）

住　　所

駐 車 場

アクセス

予約〆切

「この味、きっとこのお酒だっ ！ 」
酒蔵見学＆利き酒チャレンジ ！

1日1組　最大6名まで

料　金

6月2、9、13～15、20～23、26～30日
各日10：00～

2，000円／名（税込）

所要時間 60分

お土産 日本酒（300ml）
ハンドルキーパー  日本酒（720ml）

開催日時

催行人数

10:00

10:30

11:00

酒蔵見学

チェックアウト
利き酒チャレンジ（4種）
・歴史や製造のこだわり説明

体験の流れ

ハンドルキーパー  2，000円／名（税込）

舌のスキルが問われる時間
この味、どれ？「利き酒」チャレンジ ！

舌のスキルが問われる時間
この味、どれ？「利き酒」チャレンジ ！

POINT

2

日本酒の味や香り、様 な々特徴や酒造
りへのこだわりも学び、知的欲求を満た
す体験に。

最初に銘柄を紹介。4種の日本
酒を飲み比べて味を覚える（これ
が難しい ！ ）。味の特徴をポジショ
ニングマップで確かめて。

飲み比べの後に出されるシークレットの1
杯を当てるゲーム。これ、結構意見が割
れる。盛り上がるぞ♪

酒蔵見学＆利き酒チャレンジ！酒蔵見学＆利き酒チャレンジ！

POINT

3

ハンドルキーパーの方にもうれしい日本酒
プレゼント ！ 720ml瓶をもらえるので、おう
ちでじっくり味わってね。

お酒の命、仕込み水は久住山の伏流
水。一口飲んでみて。まろやかでやさしい
飲み口が実感できるはず。

多種多様な味わいが楽しめる蔵のお酒
たち。どのお酒も主役級で飲み比べが楽
しいのも良くわかる。

麹が作られる麹室の中まで見せてもらえ
るなんて、超貴重な経験 ！ 麹菌が繁殖し
やすいように、30℃以上に保たれる部
屋なのだ。

大正6年創業の歴史ある蔵。伝統的な酒
づくりの製法だけではなく、蔵の建物も歴
史を感じる。蔵見学は映えスポット満載 ！

創業100年を超える老舗蔵を
じっくり探索できる蔵見学
創業100年を超える老舗蔵を
じっくり探索できる蔵見学

ハンドルキーパーにも
とっておきの日本酒おみやげがうれしい ！
ハンドルキーパーにも
とっておきの日本酒おみやげがうれしい ！

POINT

1

「この味、きっとこのお酒だっ！」「この味、きっとこのお酒だっ！」

昔ながらの槽搾り（ふなしぼり）
とヤブタ式の両方が見学でき
る。両方の貴重な搾り方も解
説してくれる。

注意事項 当日は納豆を食べないでお越しください
香りの強い柔軟剤・香水はお控えください WEBサイト

電話予約方法

スペシャルプラン

※体験の流れはイメージです

・利き酒チャレンジはありません。
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久住ワイナリー

土持浩嗣さん

※体験の流れはイメージです

くじゅう高原の火山灰土に根を張ったぶどう達が見渡す限り広が

る標高850mに位置するワイナリーです。寒暖差の激しさが、ぶど

うの熟度を高め複雑な香りを生み出します。車を降りたらまずは胸

いっぱい空気を吸い込んでみてください。日常では感じられない空

気。のびのび育つぶどうの気持ちがよくわかる特別な体験をご用

意しました。ここにしかない素敵な時間をお楽しみください。

2名～最大１５名

料　金

第２、第３土曜日（１０日、１７日）
１８：30～

1１,000円／名（税込）

所要時間 １２０分

開催日時

催行人数

ハンドルキーパー  8，000円／名（税込）
・ワインの代わりに「久住ワイナリーオリジナル
　ノンアルコールドリンク５種ペアリング」を提供
・全員がノンアルコールドリンク５種ペアリングでも予約OK！

18:30
18:45

チェックイン  料理、ワインのガイド

20:30 チェックアウト

ディナータイム（料理６品）
・ワインは日本ワインコンクール受賞作品を
　中心に全５種類を提供

体験の流れ

【キャンセルポリシー】当日キャンセル１００％  連絡なし１００％

久住ワイナリー
予約申込先

0974-76-1002
https://www.kuju-winery.co.jp/shop/contact/

電話またはWEBサイト
大分県竹田市久住町大字久住字平木3990-1
あり
豊後竹田駅（タクシーあり）から１８．５Km
３日前（予約連絡時間は10：00～17：00）

予約方法

住　　所

駐 車 場

アクセス

予約〆切

７月以降の
開催予定

ワイン３種のみくらべ１５００円（税込）（テイスティングシート付）
or スイーツ３種セット１５００円（税込） １１:００から１５：００

07
くじゅう連山のふもとに広がるくじゅう連山のふもとに広がる

ぶどう畑から生まれたワインを
徹底的に楽しむ♪
コース料理とのペアリング

ぶどう畑から生まれたワインを
徹底的に楽しむ♪
コース料理とのペアリング

注意事項 時間厳守でお越しください。

※体験の流れはイメージです

2名～（最大3組15名まで）

料　金

第２、第３日曜日（11日、18日）
10：00～

3,800円／名（税込）

所要時間 90分

開催日時

催行人数

ハンドルキーパー  無料 ※同伴のハンドルキーパー
・ワインの代わりに「ノンアルスパークリング or
　ぶどうジュース＋焼き菓子」を提供

10:00
10:10
10:30
10:40

チェックイン  ワイナリーの紹介
ぶどう畑のガイドツアー
記念撮影タイム（お客様のスマホでお撮りします）
テイスティングタイム 5種

体験の流れ

11:30 チェックアウト

・ワインは日本ワインコンクール受賞作品を
　中心に全５種類を提供

子ども（小学生以下）  無料
・ワインの代わりに「ソフトドリンク（ぶどうジュース）
＋焼き菓子」を提供

スペシャルプラン

プチプラン

広大な自然を感じるぶどう畑ガイド
ツアー＆5種のテイスティング（日曜日）

ワイナリー厳選のワイ
ンを醸造家が一杯ず
つ丁寧に紹介してく
れる。さまざまな知識を
教えてくれるので普段
あまりワインを飲まな
い人も楽しめます。

商品として出回っていない希少ワ
インも飲める！コンクール受賞の
逸品なんだって。これはうれしい。

広大なぶどう畑ではこの土地、
ぶどう、ワインのお話を聞くこと
ができる。最後に記念撮影も。

コース料理（6品）と
ワイン（5種）のペアリング（土曜日）

地元食材をふんだん
に使用したコース料
理。シェフの料理はワ
インに合う絶品揃い。
じっくりご堪能あれ。

コース料理一品ごとに合うワイ
ンを提供してくれる。素材の良
さとワインの良さをグッと引き出
すペアリングに感動！

温もりのあるレストランスペース
で大人のペアリングタイム。普
段味わえない特別な時間を大
切な人と。

夏にはぶどう畑が一面緑に染まる絶景が見られる！

WEBサイト
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くじゅう水泉郷地ビール村

清水義巨さん

久住高原の天然伏流水と本場ドイツ

産の厳選された麦を中心に醸造して

いるクラフトビールです。まろやかで

雑味のない名水だから、麦のうまみと

香り、さらにビタミンが最大限に引き

出されています。厳選された材料と酵

母が生み出す奇跡を目で耳で、舌で

味わってください！

※体験の流れはイメージです

08

【キャンセルポリシー】当日キャンセル１００％  連絡なし１００％

くじゅう水泉郷地ビール村
予約申込先

0974-76-2511
https://www.kujyukogenbeer.com/

電話またはWEBサイト
大分県竹田市久住町白丹7575-1
あり
豊後竹田駅（タクシーあり）から２１Km
3日前（予約連絡時間は11：00～17：00）

予約方法

住　　所

駐 車 場

アクセス

予約〆切

ビール村でピクニック気分♪
テラスで焼いて！ホットドッグパーティ

各回1組限定

料　金

6月12日～30日までの全日（ただし火曜日を除く）
※各日3回  ①11:00～、②14:00～、③15:00～

3，500円／名（税込）
ビール追加：小３８０円、中６８０円、大８８０円（税込）
ソフトドリンク追加：200円（税込）～

所要時間 60分

開催日時

催行人数

ハンドルキーパー  2，000円／名（税込）
・飲み比べ体験は無し、ビールの代わりに「ソフトドリンク」を提供

子ども（小学生以下）  2，000円／名（税込）
・飲み比べ体験は無し、ビールの代わりに「ソフトドリンク」を提供

11:00
11:05
11:10

チェックイン

飲み比べ（4種）

11:25 ピクニック体験

12:00 チェックアウト

醸造所見学

・製法による味の違いを感じながら好みをみつける

体験の流れ

７月以降の
開催予定

３種の利きビールチャレンジ ！ １,２００円
火曜日、土曜日を除く平日＆日曜日限定（３日前までの予約）

ドイツから取り寄せた麦を中心に厳選さ
れた素材を使用。触って香りを嗅いで。
素材に触れる貴重な機会。

お好みのビールはどれかな？4つの異
なる味わいで確かめて。「どれも美味し
くて絞れない」わかる！その気持ち。

祖母・傾・阿蘇山を望む絶景テラスで
絶品ホットドッグにかぶりつく ！

祖母・傾・阿蘇山を望む絶景テラスで
絶品ホットドッグにかぶりつく ！

POINT

2

お好みのビールをひとつ決めたら、ホッ
トドッグパーティの始まり！ウインナー
を焼いてビールといただきます♪

緑の草原に囲まれて自分で作っ
たホットドッグの味は格別！
ビールとの相性バッチリ！

お食事はテラスで自然を味わいながら。
雄大な景色は日常を忘れられる“チルタ
イム”を届けてくれる。

テラスで焼いて！
ホットドッグパーティ
テラスで焼いて！
ホットドッグパーティ

POINT

3

醸造所の中を巡るツアーでは、実際の醸
造工程を間近に見ることができる。タンク
がずらりと圧巻 ！

発酵樽を覗くとフワッとフルーティーな香
り。ぷくぷくと泡が。酵母が生きている証
拠だ。どのビールも無ろ過で酵母入り。

ビールに使う天然伏流水は、山に降り注いだ
雨が長い年月をかけて自然濾過されたもの。
地下に眠り、まろやかで雑味がないのが特長。

香りも飲みごたえも全然違って楽しい ！
4種類のクラフトビールを飲み比べ
香りも飲みごたえも全然違って楽しい ！
4種類のクラフトビールを飲み比べ

どうやってビールが出来るのかな？
醸造の工程を丁寧に教えてもらえる ！
どうやってビールが出来るのかな？
醸造の工程を丁寧に教えてもらえる ！

POINT

1

フルーティーで軽やかなものか
らコクと苦味のある味わいまで、
幅広い味が楽しめる。期間限
定で大分県産の麦芽とホップ
を使ったものも。

ビール村でピクニック気分♪ビール村でピクニック気分♪

・テラス席でBBQグリルを使いホットドッグをつくる
・お好みのビールを１種類選んだ後、ビール１杯を
　自身で注ぎ、２杯目をプロに注いでもらう
　注ぎ方による味の違いを楽しんで。　

WEBサイト

スペシャルプラン



豊後大野市は
「サウナのまち」を宣言！

C

ロッジきよかわ
木 と々エメラルドグリーンの清流に囲まれた宿泊施
設。アウトドアアクティビティで遊ぶのも、のんびり
ステイも自由自在。サウナ用テントを利用した川辺の
アウトドアサウナは格別！

大分県豊後大野市清川町宇田枝158住

このエリアには古くから石風呂の文化があ

り、先人たちは岩壁に穴を掘り、薬草を炊き

上げ、蒸し風呂を楽しんでいたのだとか。こ

うした特色を背景に、大自然を生かしたアウ

トドア・サウナを観光資源として活用するた

め、「サウナのまち」を宣言したのだ。

稲積水中鍾乳洞

カフェパラム

ＬＡＭＰ豊後大野

リバーパーク犬飼

他にもある！
サウナが楽しめる施設

里の旅タクシー
豊後大野市を周遊する際の時間貸切型タクシー
ご利用の1週間前までに事前予約
通常金額の半額でご利用できます。

・
・

例）普通車１台  ２時間  5,000円（通常１万円）
詳しくは、下記へお問合せください。
● 予約先・問合せ先「ぶんご大野里の旅公社」
　TEL.0974-27-4215 （受付時間9：00～17：00）

酒遊map
B U N G O - O H N O  A R E A  M A P

しゅうゆう

豊後大野エリア

2120

稲積水中鍾乳洞（いなづみすいちゅうしょうにゅうどう）

B

 無数の鍾乳石、水深40ｍをこえる深渕、未知の洞奥
から湧き出る清流が、幻想的なコントラストを描く。
洞内の温度は一年中16度で、夏はとっても涼しい！

大分県豊後大野市三重町大字中津留300住

原尻の滝

E

幅120メートル、高さ20メートルで“東洋のナイアガ
ラ”と言われる。平野にあるため気軽に立ち寄ること
ができる。道の駅が隣接しているので休憩にも最適。

大分県豊後大野市緒方町原尻936-1（道の駅原尻の滝）住

F

朝倉文夫記念館
豊後大野市出身の彫刻家・朝倉文夫の作品約40点
を常設展示。文化ホールは様々なジャンルの展示が
行われ、四季折々の自然が楽しめる芸術鑑賞空間。

大分県豊後大野市朝地町池田1587-11住

豊後大野市資料館

A

ジオパークとエコパークに認定された大地の成り立ち
から文化、歴史、産業をドローン映像や模型などビ
ジュアル的な展示で学べるスポット。

大分県豊後大野市三重町内田881住

普光寺　　　

H

境内に彫られた磨崖仏は高さが約11m。そのサイズ
は日本最大級。毎年6月中旬頃になると、敷地内に
はたくさんの紫陽花が咲きフォトジェニック。

大分県豊後大野市朝地町上尾塚1225住

用作公園（ゆうじゃくこうえん）

G

500本を越えるモミジやカエデなどの紅葉樹が植えら
れ、自然の中を散策できる公園。11月の紅葉期間中
の週末や祝日にはライトアップも楽しめる。

大分県豊後大野市朝地町上尾塚住

沈堕の滝（ちんだのたき）

D

雪舟も描いた名瀑。雄滝と雌滝からなり、雄滝は
幅約100ｍ、高さは約20ｍ。その姿はまるで滝が2
段重ねになっているような、とても不思議な情景。

大分県豊後大野市大野町矢田住
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黄牛の滝（あめうしのたき）

J

豪快に水しぶきを散らして轟く落差約25mの滝。マイ
ナスイオンの岩壁に囲まれ、上部を緑の木々に覆われ
るという大自然の中で涼が味わえる。

大分県竹田市大字刈小野（駐車場：竹田市上坂田103-1 ）住

2322

酒遊map
TA K E TA  A R E A  M A P

しゅうゆう

竹田エリア

I

岡城跡

I

川に挟まれた台地にある城跡。その広さは東京ドー
ム22個分。「難攻不落」と言われた天然の要塞。
現在は石垣がそびえ立つ。

大分県竹田市大字竹田2889住

くじゅう花公園

M

久住高原の広大なエリアに年間500種500万本の
花々が咲き誇る。夏はラベンダー、ブルーベリー、
ひまわり。開花スケジュールはWEBをチェック！

大分県竹田市久住町大字久住4050住

O

ガンジーファーム
高原で暮らす生き物とのふれあいと美味しいグルメは
牧場ならでは。ガンジー牛のゴールデンミルクをたっ
ぷり使用した「ガンジーソフトクリーム」は必食！

大分県竹田市久住町大字久住4004-56住

R

水の駅おづる
毎分4tの地下水が湧出するスポット。24時間無料
で大勢の人が水を汲みに訪れる。農産物等直売所
が併設されており、お土産購入も。

大分県竹田市直入町下田北1319-1住

Q

御前湯
日本でも指折りの炭酸泉が味わえる立ち寄り湯。
100％源泉かけ流し。大浴場、露天、サウナもあ
り。朝6時から営業しているのも嬉しい。

大分県竹田市直入町長湯7962-1住

白水ダム白水ダム

K

流れる水が白い衣のように美しく落ちる灌漑用水
の調整ダム。国の重要文化財に指定されており、日
本一美しいと言われるのもうなずける。

上から見る場合（右岸）
　大分県竹田市大字次倉3732-2、3732-5
下から見る場合（左岸）
　大分県竹田市荻町鴫田6225-3、6225-4　

住

住

P

クアパーク長湯
１Fが水着で入れる運動浴槽と50ｍの歩行浴、２Fに
男女別浴室。さらにレストラン棟・宿泊棟と、滞在を
通して健康づくりができる複合施設。

大分県竹田市直入町長湯3041-1住

童心回帰農場

L

人と自然が一体となり、童心に帰って生きる喜びを
感じる農園。巨大ブランコやターザンロープ、草ソ
リなどのアクティビティを楽しめる。

大分県竹田市久住町大字久住3989-15住

ココペリ・ウエスタン・ライディング

N

広大な久住高原で、アメリカンクォーターホースと
いうおとなしい馬たちがお出迎え。子どもから大人
まで安心して乗馬体験ができる。

大分県竹田市久住町久住4048住
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