（別紙様式２）　　
評価基準対応表
	No.
	項目
	評価内容
	記載ページ

	１
	学校給食に関する基本的な理解
	特別支援学校において安全・安心でおいしい給食を提供するための理念があり、再調理による個別対応、食物アレルギー対応、災害発生時の対応についての方針を有しているか。
	



	２
	衛生管理
	学校給食の衛生管理に関する基本的な理解があり、衛生管理体制、調理従事者等の健康管理体制、問題発生時の対応策及び管理体制が整備されているか。
	



	３
	労働安全管理及び調理従事者の配置
	安定した経営基盤・人材を有し、適切な労働安全管理体制のもと役務を継続的に提供することができるか。業務の指揮・命令系統が確立されているか。
	


	４
	調理従事者の教育
	従業員に対する研修等を設けているか。
	



	５
	学校との連携
	学校と連携し、ニーズにあった給食を提供することができるか。
	



	６
	事業者の社会的貢献理念
	社会貢献の理念があるか。
	



	７
	実績
	特別支援学校給食調理業務ついて、実績・経験はあるか。
	





